
Salades de légumes en aigre-doux, crème de basilic, buratina, vieux balsamique 15

Les tomates anciennes en salade, crumble de parmesan, sorbet de concombre et verveine,
tuiles au vinaigre   16

 tacova’d elomacaug ,semugél ed selkcip ,edaruad ed ehciveC 19

 sebreh xua emèrc te étmoC te erret ed semmop ed sinilb ,émuf nomuaS 20

22 nasemrap ed essuom te etamot tebros ,tacova ,layoR ebarC

Calamars grillés, courgette, aubergine et poivron rouge, vinaigrette de citron confit  19

12erret ed emmop ed spihc ,fueob ed eratrat te elleom à sO

22éllirg niap te euqimaslab otécA’d noitcudér ,yentuhc ,sarg eiof ed enirreT

 tifnoc nortic ua ecuas ,séllirg nosias ed semugéL 21

Gnocchi maison au parmesan, fricassée d’asperges, c  effurt ed nolliuob ,semugél ed spih 25

72  euqsib ecuas ,dualibac ed edadnarb ,ettegruoc ed ruelf ,dualibaC

Filet de Loup cuit au four, galette de riz comme une paella, bouillon “soupe de poisson” 

Ballotine de poulet Payes, cuises en croquette, polenta, jus d’abats 

82 

 25

82 dranac ed suj ,settorac ed érup ,egnarO elliuef-ellim ,itôr dranac ed tergaM

83  ésina suj ,sces stiurf te secipé xua sasomas ,ruof ua uaenga’d érraC

Entrecote "Aberdeen Angus", sauce au vin rouge et échalotes confites, pressé de pommes 
de terre au Comté

 39

ENTRÉES

PLATS PRINCIPAUX

DESSERTS

9 truoay noislumé ,sécalg te siarf ,stifnoc ,semurga sed ruotuA

01 01 ellinav al à éllirg sanana ,ellinav al à etunim elliuefelliM

9 seguor stiurf ed edalas ,ococ ed tial ua acoipaT

11  sesiarf ed suj ,sesiarf ed edalas ,trev éht ua usimariT

9  etifnoc egnaro te talocohc ua enif etrat aL

71  segamorf ed noitceléS


