
Amanida agredolça de tubercles, crema d’alfàbrega, burrata i balsàmic anyenc   15

Amanida de tomàquets, crumble de parmesà, sorbet de cogombre, María Luisa
   erganiv ed seluet i 16

Ceviche de d’orada, adobats de verdures i guacamole 19

Salmó fumat amb blini de patata, formatge comté i nata amb herbes 20

22  àsemrap ed amucse i teuqàmot ed tebros ,tacovla ,laer cnarC

Calamars a la planxa amb carbassó, albergínia, pebrot vermell i vinagreta de llimona confitat 19

Tàrtar de vedella amb tuetano, ceba agredolça i xips de patata ratte 12 

Terrina de foie gras amb chutney 22 cimàslab erganiv ed óiccuder i seugif ed 

Roser de verdures de temporada a la graella amb salsa de llimona confitada 21

Nyoquis casolans de parmesà, fricassé d’espàrrecs, xips de verdures i salsa de tòfona 25

Bacallà al forn, flor de carbassó farcit amb brandada, ramallet de tomàquets i salsa bisque  27

82  xiep ed apos ed aslas i alleap a moc sòrra’d sítsap ,nrof la orraboll ed teliF

Ballotine de pollastre de pagès, les cuixes en croqueta, polenta i suc de menuts  25

Magret 82  cenà’d cus i aganatsap ed érup ,ajnorat ed slluflim ,titsor cenà’d 

Costella de xai de llet al forn, samosa amb espècies, fruits secs i suc d’anís  38

Entrecot “Aberdeen Angus”amb escalunyes confitades, graten de patates amb comté  
39

ENTRANTS

SEGONS

POSTRES

9  trugoi ed óislume’d taleg bma statifnoc i socserf scirtíc ed tateiraV

01 aditsor aynip i alliniav bma tnexiurc lluf ed atsaP

9 sllemrev stiurf ed adinama i ococ ed tell bma acoipaT

11  cus ues le bma sexiudam ed adinama ,drev et ed úsimariT

9   adatifnoc ajnorat i atalocox ed if sítsaP

71   segtamrof ed óicceleS

i salsa de vi negre


